Der Spezialist fiir fraktioniertes Butterfett

» Butter ist ein wertvoller
Rohstoff fiir die Lebensmittel-
industrie, der viele Anwen-
dungsmoglichkeiten bietet. Sie
verleiht Backwaren wie Crois-
sants einen authentischen Ge-
schmack und hausgemachten
Charakter. Doch nicht jede
Butter ist gleich: Je nach Her-
kunft, Verarbeitung und Zu-
sammensetzung kann Butter
unterschiedliche Eigenschaf-
ten aufweisen, die sich auf Ge-
schmack, Textur, Schmelzver-
halten und Haltbarkeit auswir-
ken. Um die Qualitit und
Funktionalitit von Butter zu
optimieren, kann man sie in
verschiedene Fraktionen auf-
teilen, die jeweils einen be-
stimmten Anteil an festem
oder fliissigem Fett enthalten.
Dieser Prozess der Butter-
Fraktionierung ist ein beson-
deres Kompetenzfeld der Fett-
und Olspezialisten von Nutri-
SWiss.

Die Schweizer sind in der
Lage, Butter mit einem rein
physikalischen Verfahren zu
fraktionieren, um ihre techno-
logischen Eigenschaften zu
verbessern. Dazu wird wasser-
freies Milchfett geschmolzen
und anschliessend kontrolliert
abgekiihlt, sodass Kristalle
mit einer definierten Struktur
entstehen. Dies ist besonders
wichtig fiir die strikte Tren-
nung von Olein und Stearin.
Diese konnen sehr unter-
schiedliche Schmelzbereiche/
punkte haben (zwischen 12
und 41 °C). Die verschiedenen
Fraktionen werden kombi-
niert, um ein hochfunktionel-
les stabiles Fett fiir die Her-
stellung von Buttergeback,
Miirbeteig oder Bldtterteig zu
erhalten.

Je nach Kundenwunsch
kénnen dann entsprechende
Formulierungen, auch in Kom-
bination mit anderen, pflanzli-

chen Olen, hergestellt werden.
So entstehen rekombinierte
Butterfette mit definierten
Schmelzpunkten und Festfett-
verteilungen, die fiir verschie-
dene Anwendungen geeignet
sind. Zum Beispiel konnen sie
als Zutaten fiir Schokolade,
Backwaren, Babynahrung oder
Kosmetik verwendet werden.
Nutriswiss ist bestrebt, mass-
geschneiderte Losungen im Be-
reich der Fettverarbeitung an-
zubieten, und unterstiitzt seine
Kunden aktiv durch umfang-
reiche Lohnverarbeitungsmog-
lichkeiten.
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